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EDITORIAL

95 Aniversario de Los Ramones

Tener la oportunidad de
establecer comunicacion
nuevamente a través de esta
gaceta historico —cultural “El
Sembrador” es para nosotros
de gran satisfacci6on, ya que
podemos corresponder al
interés de ustedes y cumplir
con la responsabilidad moral
de difundir nuestra cultura,
con la firme intencién tanto de
conocerla como de valorarla.
En este cabalistico niimero 13
pretendemos recordar personas
y actividades que permitieron el
desarrollo de nuestro municipio
y que las nuevas generaciones
deberan tomar en cuenta, pues
sobreentendido es el proposito
de que no quede en la retorica
alabanza, sino en el reto que
tenemos los que actualmente
sembramos la simiente de la
esperanza, de hacer lo debido
para que después nos juzgue la
historia sin pasiones, emociones
ni conveniencias.-

Asi, aunque sembremos de
“temporal” pero en tierra

buena y con la bendicion de la
madre naturaleza, habra logros.
Porque los hombres y mujeres
ramonences son esa “tierra
buena” y el saber y la educacion,
la bendicion que necesitan los
pueblos para progresar.

Hace ya 95 afios por estas
fechas, se dio la oportunidad
a nuestros antepasados de
guiarse por si mismos. Y de este
municipio “hechizo”, -no por lo
magico- sino por la diversidad
de origenes, dio lugar a crear
la versatilidad que en tantos
ambitos han trascendido
fronteras y sigue conservando
como maximo orgullo, ser de
una patria chica que produce
y cosecha el pan de su tierra
pobre, la carne de sus agrestes
montes y la inteligencia de su
necesidad de ser hombres y
mujeres utiles.

Dr. Jacinto Antonio
Alanis Garcia
Director del
Archivo Historico

Para conocimiento de nuestros lectores, esta gaceta es parte de un proyecto cultural avalado
por Conarte, que en sus lineamientos generales establece que “Este programa es de caracter
publico, no es patrocinado ni promovido por partido alguno y sus recursos provienen de los
impuestos que pagan todos los contribuyentes. Esta prohibido el uso de este programa con fines
politicos, electorales, de lucro y otros distintos a los establecidos. Quien haga uso indebido de los
recursos de este programa debera ser denunciado y sancionado de acuerdo con la ley aplicable y
ante la autoridad competente”.
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La Maquina de Coser

-

Como todos los viernes, llego
Evangelina a traerme la comunién
Evangelina es una mujercita
menudita, hermosa por fuera y
por dentro, que providencialmente
llego a esta casa a través de la
iglesia de mi colonia “El Cristo de
la Montana”.

Ademaés de la obra maravillosa que
tan piadosamente desempeia como
ministra de la sagrada comunion,
yo siento que Dios condujo a
Evangelina por este camino para
reencontrarse un poco con su
pasado, el pasado de sus ancestros,
aquellos que ella no conocib.
Desde que supimos que nuestras
raices provenian  del mismo
tronco y del mismo terruno, la
identificacién entre nosotras ha
sido méas plena y hemos aprendido
a quererla mucho.

Cada viernes surge algtin recuerdo
relacionado con su abuelo —mi tio
Tomas Garza Rodriguez- que fuera
todo un personaje en mi pueblo.

El viernes pasado le dije a
Evangelina: ven conmigo para
que conozcas la historia de una
compafiera de mi vida donde tu
abuelo intervino de alguna forma
para que yo me hiciera de ella.
Como ya te he contado muchas
veces, tu abuelo fue uno de los
comerciantes mas importantes y
mas generosos de mi pueblo-Los

Ramones-

Pues resulta que un buen dia del
afio 1937, llego a su tienda Pedro
Rodriguez, mejor conocido, en el
pueblo, como “Pedro Dolar”, fue
a pedir un préstamo de $ 100.00
dejando en prenda esta maquina de
coser que estas ta viendo. “Pedro
Doélar” necesitaba urgentemente
dinero para curar a su mujer que
estaba muy enferma.

El tiempo paso, la mujer murié y
como no habia dinero para rescatar
aquella prenda, ti abuelole propuso
que ofreceria en venta entre sus
clientes, la maquina de coser marca
“SINGER” , que por cierto estaba
en optimas condiciones, para que
la deuda quedara saldada.

Entre los clientes que en ese
momento estaban en la tienda se
encontrabamicunadoAgustin Garza
Quintanilla que accidentalmente se
entero de aquella conversacion y
le pregunta a tu abuelo -perdone
usted, Don Tomés, cuanto quiere
usted por la maquina de coser??? A
lo que tu abuelo le responde:
-$100.00 es tan solo la cantidad
que yo le preste a “Pedro Doélar, yo
no pretendo lucrar con esta prenda,
(todavia no se usaban las casas de
empeio en Los Ramones).

-no se diga mas, dijo mi cufado
Agustin Garza, aqui estan los cien
pesos y que me ayuden a subir la
maquina a mi mueble de bestias.
Mi cunado Agustin tenia su
propiedad en el “Rancho de Los
Quintanilla” y cuando venian al
pueblo, el y mi hermana Juanita,
llegaban a mi casa

Después de la negociacién de la
magquina de coser, llego mi cufiado
Agustin a mi casa y me cuenta con
lujo de detalles como se hizo de
aquella prenda y me pregunta si
hizo o no una buena compra??

Porunmomentoestuveexaminando
aquella preciosidad, yo creo que se
me iluminaron los ojitos cuando le
dije: -por supuesto que si, hiciste
una magnifica compra!!!
Seguimos enfrascados en el tema y
de pronto, mi cufiado Agustin me
pregunta:
-oye Maria, y no te gustaria
quedarte td con la maquina??
-claro que me gustaria!! Esta
buenisima!!! Pero no tengo dinero
para comprarla le respondi
-mira cufiada, tu no te preocupes,
yo ya tengo la solucion.
Te acuerdas de la marrana que
tienes en mi rancho??
Pues ese animalito ha crecido
y engordado una barbaridad,
te aseguro que no faltara algin
carnicero que me ofrezca por ella
no menos de $100.00 y asunto
arreglado.
Bueno... Agustin, pues me la
pusiste muy facil, no sabes cuanto
te lo agradezco.
...y esa es la historia, mi querida
evangelina, de como yo adquiri
mi invaluable maquina de coser
“SINGER” que hasidola compafiera
de mi vida, que ha estado conmigo
en las buenas y en las malas, que
me ha dado tantas y tan grandes
satisfacciones y que en alguna
etapa de mi vida contribuyo para
que yo pudiera sacar adelante a mi
familia. Que te parece??
Vaya un voto de gratitud y de
cariio para tu abuelo —-mi tio
Tomas Garza Rodriguez- y para mi
cufiado Agustin Garza Quintanilla,
que en Gloria estén los dos, por
su generosidad y por su gran
corazon!!!
Maria Rodriguez
Méndez de Pérez
Agosto del 2007
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Historia dela/fundacionidel poblado*El'Reine”

or; DoniJos¢elEacundo BonifaciolGonzaleziValdez

a hemos escrito en
Ynl’lmeros anteriores

de esta Gaceta “El
Sembrador” editada por el Archivo
Historico Municipal, el caracter
plural y polifacético - debidamente
documentado- con que podemos
considerar a la historia de la
fundacién de Los Ramones, dada
su formacion con las comunidades
mas alejadas de los siete
municipios circunvecinos, mismas
que tuvieron un origen y desarrollo
independiente de sus anteriores
jurisdicciones por la distancia a sus
cabeceras.-

Por este motivo, ademas
de reconocer a Don Placido
Rodriguez Baca como fundador
de “El Capadero” entre 1746 y
1750, también reconocimos a Don
Pedro Botello de Morales que all4
por 1703 inicia la poblaciéon de lo
que hoy son las comunidades del
norte, ademas a su hermano Don
Francisco Botello de Morales que
en 1667 inicia la poblaciéon de las
comunidades que conforman el sur
del municipio y consideraremos en
proximos nameros al capitin Don
José de la Garza que alla por 1650
fund6 la Hacienda de San Isidro
en terrenos que antes fueron de
Cadereyta.

Por ahora nos ocupa hacer
el reconocimiento en esta breve
cronica a Don José Facundo
Bonifacio Gonzalez Valdez como

El

Sembrador

fundador de el poblado “El Peine” y
que actualmente en su honor, lleva
su nombre y conocemos solo como
F. Gonzalez

Unadelasprimeras poblaciones
al norte de Los Ramones fue
“Mecuaniate” hoy Congregacion
Hidalgo, lugar donde naci6 José
Facundo Bonifacio Gonzalez Valdez
el 4 de Junio de 1828 (cuando atin
este lugar pertenecia a Cerralvo) y
fue nombrado asi para reponer el
nombre de su hermano fallecido
—Jestis Facundo- quien muri6é a
la corta edad de 7 meses el 14 de
Julio de 1827. Sus padres fueron el
Sr. José Antonio Gonzéalez Trevifio
y la Sra. Maria del Carmen Valdez
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Escamilla unos de los primeros
habitantes del lugar, al parecer
originarios de Marin y que lograron
procrear once hijos.-

Facundo Gonzélez se caso6 a los
21 anos el 11 de Febrero de 1850 en
Mecuaniate con Juana Marroquin
Tamez originaria del Valle del
Guajuco. Su vida matrimonial
se inicia en ese lugar pero debe
de haber sido al poco tiempo (no
podemos precisar la fecha) cuando
funda el Rancho “El Peine” pues
ya para 1912 es reconocido en la
divisiéon territorial hecha por la
comision electoral para realizar la
eleccion del primer cabildo,
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en la Seccion Cuarta junto con
Hidalgo, Rancho de Lopez, El ojo
de agua, Carrizalejo Rancho de Los
Martinez, Hacienda Las Palmas,
El Colimal, Tenacitas, Mojarras,
Rancho de Epifania, Rancho de
Mauricio Goémez y La Rosita.

Es de particular importancia
mencionar que al constituirse el
municipio de Los Ramones, en
el primer cabildo, el Sr. Agustin
Gonzéalez Marroquin (hijo de
Facundo Gonzélez) ocupo el cargo
de tercer regidor y fue colaborador
y compafiero fiel de Don Simén
Rodriguez (primer alcalde) con el
que repitio6 el cargo en 1919 durante
la segunda administracion de éste.

En el acta de cabildo de fecha
6 de Septiembre de 1919 el dicho
Don Agustin Gonzéalez Marroquin
solicito permiso y le fue aceptado,
establecer una escuela —“en su ran-
cho El Peine”- dato que nos per-
mite suponer la existencia de un
poblado numeroso de menores en
edad escolar. Don Agustin muri6
en 1933 a los 63 afios Osea que
su nacimiento debe haber sido en
1870 en el Rancho “El Peine”.

Un dato mas que podemos
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documentar en el Archivo Histérico
Municipal es que el 10 de Febrero
de 1923 solicitaron los senores:
Sixto, Toribio, Ramén y Martin
Gonzéalez y demas firmantes la
formacion de una nueva demar-
cacion en “El Peine” incluyendo
los ranchos de Las Tranquitas, El
Chapotito, El Gachupin, El Colimal
y Las Palmas asunto que fue apro-
bado el 24 de Marzo de ese mismo
afio nombrando como primeros
jueces auxiliares a el Sr. Martin
Gonzélez (propietario) y Toribio G.
Gonzalez (suplente) quienes entre
otras cosas promovieron en ese aio
la formacién de un pantedn.

En los conteos previos al censo
de 1930 se informo que habia una
poblacion de 242 habitantes y es en
1932 que se solicita la formacion de
una plaza publica y el trazado de las
calles para delimitar debidamente
el casco del poblado. Al parecer,
seglin nos cuentan descendientes
de Facundo Gonzalez los primeros
asentamientos se realizaron en Las
Palmas donde establecieron sus
labores agricolas en particular de
cultivos de cana de azicar, misma
que procesaba en un molino cerca

del arrollo Mojarras durando las
moliendas hasta por 3 meses.

El 6 de Febrero de 1937 los
vecinos de “El Peine” a través de
los jueces auxiliares Sres. Toribio
Gonzalez y Melesio Gomez en
un escrito solicitaron al Cabildo
la autorizacidon para cambiarle el
nombre a la demarcacién y —“que
en lo sucesivo se le denomine: F.
Gonzéalez”- siendo aprobado de
conformidad por la asamblea pres-
idida por el Sr. Andrés G. Guajardo
(Presidente Municipal)

Referencias:

Actas de Cabildo; Archivo
histérico Municipal; 1913, 1919,
1923, 1930, 1932 y 1937

Genealogia de  Facundo
Gonzalez; Ricardo Gonzalez;
Bakersfield, California, EU.

Datos Historicos: Arnoldo
Alvarado
Archivo  Fotografico de:

Dagoberto Villarreal

Dr. Jacinto
Antonio Alanis Gareia
Director del Archivo
Historico Municipal
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Y la Luz se hizo

Imaginemos la naturalidad
con que nuestros bisabuelos
vivian en los placidos dias de
tenaztrabajo,lograndolaclaridad
de la luz solar hasta el avanzado
ocaso, en que las noches obscuras
llegaban como remansos y
sentados adentro o en el patio
se iluminaban con ldmparas de
petroleo o quinqués, con los que
los parvulos escolares hacian la
tarea sentados en banquitos de
tres patas y con el cuaderno en
el rezago podian ver las letras en
garabatos de letra pegada escrita
por la punta del 1apiz ensalivado
para que pintara.

Con sus ojos de pupilas
dilatadas, negras como el hollin
del humo que opacaba los tubos
devidriodelaslamparas de viento
y ennegrecia las fosas nasales
al respirarlo, eran capaces de
escudrifiar en la noche y ver los
tonos de blanco y negro, reflejos
de la luz tenue que daban laluna
y las estrellas.-

A veces sacaban la lampara y
la colgaban al marco de la puerta
o en la punta de la solera de
los jacales de dos aguas para
sentarse en la banqueta en
mecedoras de tenaza tejidas de
junco que rechinaban al moverse
como musica de fondo, de una
platica que la emocién hacia que
la escuchara hasta el vecino.-

De los jovenes y nifios de
aquel entonces, pocos remontan
en su memoria aquel recuerdo,
que de por si, muy pocos quedan

como testigos de ese tiempo
anorado y platican emocionados
sus reuniones en las esquinas, en
particular donde habia tendajos
o en la plaza para platicar las
nuevas noticias o simples
platicas oidas y hasta exageradas,
producto de aquellas mentes
ingenuas, sofiadoras y fantasticas
para recordar los cuentos y
leyendas que luego daban miedo
para regresar a casa, después de
haber gustado de un buen pufio
de cacahuates que envueltos
en papel de estraza quedaban
regados por el suelo tan solo el
cascarero.

El 24 de Abril de 1926 se
trato en la reunién del cabildo
la compra de seis lamparas
de gasolina marca Rey para el
alumbrado de la plaza, con un
costo de $15 pesos cada una,
mismas que se compraron con
un dinero que habia sobrado
de la construccion de las
primeras bancas, donde ya
entonces la convivencia
vespertina podria prolongarse
iluminando los juegos
infantiles como las pescadas,
la rofia, los encantados o
las rondas de el patio de mi
casa o Dona Blanca, donde la
algarabia infantil —ruidiaba-
como la sangre en las venas
del pueblo vivo.

Yfuehastaelafiode1935en
que después de casi dos anos
de haber solicitado permiso,
el Sr. Pablo Gonzélez a través

del Sr. Gregorio Salinas (previa
revision del contrato presentado
por el citado senor) que el
cabildo autoriz6 la instalacion
de una planta eléctrica, dando
de anticipo $75 pesos para que
se pusiera luz en la plaza y en
la comandancia. Un total de
14 focos de 60 bujias instalo el
Sr. Enrique Gonzalez Martinez
con un consumo de Y2 Kilowatt
comprometiéndose  también
a poner la luz cuando hubiera
fiestas. Escolares o nacionales. Y
asilas cosas cambiaron.- Aun que
la planta comenzaba a funcionar
—al pardiar- con la despedida de
los tultimos rayos solares, habia
que estar al pendiente de que nole
faltara gasolina siendo frecuentes
los apagones por culpa de una
basura en el carburador o por
no producir chispa el magneto.
Bendito el que la hacia jalar pues
a lo bueno la gente se imponia.
Durante la administracion de
Don Narciso Rodriguez como
presidente municipal el 1 de

rgma‘amnnﬂo,\' PARA FLECTRIFICAR RA
MoONKS,

El Gobernador del Estado Lic. Rangel Frias

en ¢l instante de recidir loy primeros 100 mil prsos reu-
nidos con aportaciones de loa particulares. Hace la en-
trega el sefior Ursulo Maldonado, Alcalde del lugar ¥ ob

serva el senor Everardo Rodrigues Villarreal, Presiden-
te del Comité Pro Electrificacion, 1




Enero de 1940 se autoriz6 la
compra de una planta de Luz
con capacidad de 31 kilowatts
misma que antes fue propiedad
del Sr. Rébmulo Rodriguez al cual
se le pagaron $400 pesos y se le
concedi6 el uso de 4 focos para su
uso particular.-

Posterior a esto la planta
funcionaba solo en las noches
y abastecia a 10 o 12 vecinos
que vivian en las inmediaciones,
pagando estos al municipio la
cantidad de $5 pesos mensuales
por un foco. Para tener la luz
habia que ser don fulano pues
gastar tanto en ese lujo no
cualquiera; con un litro de gas
morado (petréleo o diafano) de
25 centavos te alumbrabas toda
la semana. Quien no recuerda las

%5 | E)
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botellas gaseras
amarradas con
| un mecatito de
hixtle al cuello
que le servia de
agarradera.

Fue entre
1958 y 1960
en la segunda
administracion
de Ursulo
Maldonado
c o m o
Presidente
Municipal en
que se formo
un Comité Pro-
Electrificacién,
mismo que fue
encabezado por
el Sr. Everardo
Rodriguez
Villarreal
que a su vez
desempefiaba
el cargo de Primer Regidor en
el Ayuntamiento formalmente
iniciAndose la electrificacion
alld por el 60 en la cabecera
municipal.

El esfuerzo de Don Everardo
en organizar festejos, bailes y
ferias ptiblicas asi como convocar
a la cooperacion de los vecinos
y especialmente sus amigos que
confiaban en su rectitud para
manejar el dinero de todos y
lograr la obra, hizo posible que
poco a poco, sector tras sector
fueran contado con el servicio de
energia eléctrica.

-Recuerdo los postes y los
grandes carretes de alambre de
cobre asi como las cuadrillas de
“los de la luz (C. F. E.) con sus

pantalones y camisas caqui, sus
cascosamarillosyconun paliacate
rojo al cuello, subiéndose a los
postes amarrados con lazos
de mecate de las piernas y con
cinchos de la cintura abrazados
a los postes. Y todavia algunos
vecinos se resistian ha hacer tanto
gasto y lo crefan innecesario,
hasta peligroso por los toques y
a quedarse pegado a la corriente.

Y la luz se hizo. Dios hizo la
luz, pero otra cosa es la energia
eléctrica, ahora indispensable
para todos; ya ni sabemos poner
lumbre o hacer un quinqué. El
gas morado es mas caro que
la gasolina y antes era bueno
hasta para curar la tos: untado
en las plantas de los pies y en el
cuello. Ahora capaz y larguenos
el pellejo.

Cuandosevalaluzlesechamos
madres a los de la comisién como
si sirviera de algo y renegamos
cada dos meses con el recibo,
pero pagamos, si no la cortan.

A Don Everardo Rodriguez
Villarreal le cost6 la vida y una
de sus tultimas preocupaciones
fue pedirle a Ramo6n Bustillos
que no le faltara gasolina a la
planta, el dia 13 de Junio de 1959
mismo en que fue cobardemente
asesinado, no alcanzando a ver
la electrificaciéon de su pueblo,
pero dejando en ella el recuerdo
inmortal a su memoria

Dr. Jacinto Antonio
Alanis Garcia
Director del
Archivo Historico
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LAs MOLIENDAS

Buscando entre las cajas
de documentos del Archivo
Historico, con la avidez del
nieto que esculca en la castana
de los abuelos las cosas de mas
antes, encontré un reporte de
estadisticas de 1931 en el cual
se refieren 50 hectareas de cana
de azucar en produccion.

Esto trajo a mi memoria el
recuerdo de las moliendas de
cana, cuando muchos de los
vecinos procuraban tener en el
fondo del solar o en algtin ancon
de los arroyos o rios donde
la tierra arenosa guardaba
mas la humedad, extensiones
sembradas de cana de azucar
para de alli obtener el dulce o
piloncillo.

Se comia lo que se producia: la
carne de los animales, el maiz
en atole o tortillas, los huevos
de las gallinas, la leche de las
cabras o vacas, frijol, calabaza,
chile y en vez de azficar de la
tienda el piloncillo sacado
en las moliendas y guardado
celosamente para endulzar
el café o té de poleo, salvia o
zacate de limon.

La rica calabaza de casco cocida
con piloncillo y revuelta con
leche y un poquito de canela
le deciamos burro canelo o
el atole de masa o pinole con
piloncillo como champurrado,
eran los nutritivos manjares que
endulzaban la vida producto
del proceso laborioso de las
moliendas de cana.-

Siempre en
diciembre antes de
quesehelara lacana,
habia que cortarla al
ras de la tierra con .
unos machetes mas
anchos y cortos que
les decian pencas.
Sobraba quien la
deshojara para usar
las hojas secas para
techar los jacales
y por ultimo se
rebotaba cortando
el cojoyo

para que la
agarrara el molino y
machacarla entre los
peones extrayéndole
el agua miel.
No cualquiera
tenia molino; pero
todos se juntaban,
acarreaban lefa
y comenzaban
moliendo la cana
del dueno del molino y ya
caliente la hornilla, un perol
tras de otro se iba cociendo y a
dias vueltos se ayudaban unos
a otros. Los que tenian poca
caia se juntaban y repartian el
producto y a los que ayudaban
no se daban por mal servidos
y los gratificaban con algunos
piloncillos.- De alguna manera
las moliendas eran motivo de
convivencia y ayuda mutua,
pues chicos y grandes, hombres
y mujeres participaban.
Las actividades de los mas

pequeinos iban desde: acarrear
agua, lavar los moldes, tirar el
bagazo (cafia ya molida) meter
cania al molino y otras que los
mantuvieran alejados lo mas
posible del cocimiento de la miel
por el riesgo de quemaduras y
otros accidentes que se pudieran
provocar por el fuego.

Los arreadores conducian a
las yuntas o tiros de mulas o
caballos a la vuelta y vuelta
pegados por un balancin vy
cadenas a la lanza haciendo
girar el molino, durando dos o

8



tres horas para llenar la arteza
del aguamiel y en lo que se
cocia un perol, se molia el otro
para aprovechar el calor de la
hornilla encendida.

El vapor de agua nublaba el
ambiente por la ebullicion que
hacia subir la miel y voltear
por arriba del tonel, aparato
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de carrizo tejido que ponian
sobre el perol, mismo que
permitia espumar 6sea que las
impurezas se alojaran en la
espuma, misma que se retiraba
para que el piloncillo saliera
mas claro.

El puntero casi siempre era uno
de los sefiores de mayor edad
y por lo mismo de
mas experiencia
para darle el
punto y decidir el
momento de sacar
del fuego el perol,
para iniciar el
enfriamiento de la
miel con el palote:
madero que sirve
para mover la
miel en sentido
circular y agitado
vigorosamente
bajalatemperatura
para poner un los
moldes el dulce y
después de un rato
sacar ya hecho el
piloncillo.

A veces se le ponia
a la miel corazones
denuezocacahuate
o cuando menos
el pinole de maiz
tostado y molido
o se aprovechaba

para hacer conservas de la
cascara de la naranja agria
y guardar en latas de cuatro
hojas que no eran mas que
recipientes de lamina que
permitian guardar y conservar
estos alimentos para cuando ya
no habia.

La subsistencia en estos
medios naturales dependi6 de
la habilidad de los habitantes
para hacer servir y conservar
los alimentos de cuando habia,
a cuando no habia, por eso la
transformacion del aguamiel de
la cafia y su conservacion en
forma cristalizada de piloncillo
ademas de satisfacer las
demandas propias, sirvi6 para
comercializar los excedentes
mandando por el ferrocarril
tercios de dulce envueltos en
hoja de cana y atados con pitas
a veces en costales de hixtle o
en cajas de carton o madera

El progreso lleg6 y con él, el
azucar refinada de los ingenios
azucareros de otros estados
pasando a desaparecer las
tradicionales moliendas y el
cultivo de la cana de azucar

Dr. Jacinto Antonio
Alanis Garcia
Archivo Historico
Municipal
Los Ramones, N. L.
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Gastronomia Rural

Cuando se solicitan informes
de la gastronomia de los

municipios es  comun
encontrar afinidad en los
llamados “platillos regionales”
y recordamos de inmediato:
el cabrito, los tamales,
machacado, cortadillo o
chiles rellenos exquisitamente
adornados y sazonados de
distintas formas, todas dignas
del paladar de los reyes.

Pero en la vida diaria del
campesino, jornalero o
empleado de la clase media
estos manjares no son lujos
frecuentes, por lo que la
creatividad y la necesidad de
quitar el hambre o apetito de
algo “rico” se conjugan y hacen
de sencillos ingredientes,
platillos placenteros que
nutren y satisfacen.

Simples tortillas tostadas
en el comal o sobre las
brasas (encenizadas) con
salsa de tomate (rojo o
verde) molcajeteada con
chile “piquin” y sal; o con

un guacamole de aguacates
criollos de esos que se comen
con todo y “pellejo”.

Las “migas” de tortilla de
maiz con huevo, tomate, ajo
o frijoles, con su chile del
monte molido en el molcajete,
bien doraditas en manteca
de puerco, no le piden nada
a los platillos desabridos o
medio dulces que en lujosos
comedores degustan a
“trangullones” los de la “alta”
batallando con plateados
cubiertos que manejan con la
punta delos dedosy solo dejan
en sus paladares el sabor que
ha de tener el cartén.

Los frijoles en “bola” o “de
la olla” recién cocidos en
un jarro con lumbre de lefia
adicionados con chorizo de
puerco o con unas rebanadas
de queso. O los frijoles ya
molidos y fritos con manteca
de puercoy chorizo... aunque
sea con tortillas de harina.-
Las sopas de pastas como
fideos, coditos o conchitas
sazonadas con pimientas y
cominos, olores del medio dia
por las calles de mi pueblo
que invitan a la mesa al mas
anoréxico y que “caldudas”
sirven para “remojar gordas”
(tortillas) y comer como
“pelon de hospicio”.

Un ingrediente primordial

es la “masa” de maiz que se
agrega a los platillos para
darles consistencia, como
por ejemplo una carnita
de puerco cortada, freida y
adicionada con “masita” para
hacer rendir y comer a llenar
con poco gasto; también se
cocina con masa el higado o se
agrega a las comidas aguadas
para darle consistencia y
sabor. Quien no se acuerda
del platillo “Huevo Perdido”
que en nuestros tiempos
peores permitia satisfacer
el hambre de las familias
numerosas que con uno o dos
huevos y un buen “testal” de
masa comiamos seis u ocho
personas.

Dicen que el hambre es
“canija” y mas el que la
aguanta y en el medio rural
todo lo que camine, nade, se
arrastre o vuele es comible y
es buen compafiero del maiz
ya sea como tortillas, migas,
masa, pinole o machiguas con
un poco de sal, manteca, ajo y
chile del monte con eso hay.
*(Machiguas= jugo que se
produce al molerse el maiz
ya cocido que es mas agua
del nejayote que la pulpa del
maiz)

* (Nejayote= agua en que se
cuece el maiz para hacer el
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Nixtamal). En los eventos
especiales o para festejar algo,
el pollo derancho (correteado)
o cuando se deciden a matar
una gallina y se prepara en
caldo o salsa nada mas con
tomate, cebolla y chile o con
calabacitas tiernas recién
cortadas tan delicioso que no
dejas ni los huesitos. Y a falta
de pollo es cuestion de salir
al monte a cazar palomas,
codornices o cotonas.

La leche es otro de los
ingredientes basicos de la
gastronomia campiranas,
leche “bronca” o recién

€L SEMBRATDR %
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ordenada (leche de adeveras)
de vaca o cabra, previamente

hervida. De alli podemos
degustar la “nata” con tortilla
o pan; leche sola para tomar
o en atoles o ya agria como
“jocoque” con un chilito del
monte reventado y una buena
raciéon de tortillas hacen un

excelente almuerzo o cena.
Ante todo es indiscutible que
el principal ingrediente es
el hambre, pero las comidas
hechas con amor las hacen
deliciosasydespuésdeunbuen
jornal de trabajo los “taquitos
paseados” que sobraron del
“lonche” ya recalentados a
media tarde y con café no
tienen igual.

Dr. Jacinto Antonio
Alanis Garcia
Director del Archivo
Historico
Los Ramones N. L.

RECUERDO A JORGE CANTU R.

: En este espacio nos
proponemos hacer un
umilde pero significativo
reconocimiento post-
mortem a Don Jorge Canta
R.porsuampliatrayectoria
en la  administracion
municipal, donde por
muchos afios sedesempeio
como Secretario,
Recaudador, Encargado
de la Junta Municipal de
Reclutamiento y Oficial
del Registro Civil entre
otras tantas funciones, que
permitieron dejar su huella
enmilesdedocumentosque
se conservan en el archivo
Historico Municipal, con
su firma al calce.
De su puno y letra o

mecanografiados, los oficios
circulares de correspondencia,
muchas actas de cabildo yj
documentos del  juzgado
Segundo Judicial, son testigos
de su labor que se iniciara como
escribano el 1° de Agosto de
1936, en substituciéon de Sotero
Rodriguez quien paso a ocupar
el puesto de tesorero municipall
por la muerte de su titular el Sr.
Ponciano Leal.

Seguro es, que su experiencia en
la administracion ptblica sirvig
de mucho a los alcaldes con los
que colabord, influyendo en las
decisiones que permitieron el
desarrollo municipal de esos
entonces.

Descanse en Paz
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